Cabernet d’'ltalia

Questa rubrica ha lo scopo di far conoscere leedédhti qualita di un vino proveniente si da un
vitigno consolidatosi a livello internazionale (@abet sauvignon) ma anche la bravura
professionale del produttore qui segnalato capaceeadlizzare un prodotto che rispecchia il
territorio, le modalita di coltivazione dell’uvaaltutela ambientale dei filari, la raccolta e la
pigiatura dell'uva e sua trasformazione senza trgufiuso pluralistico dei lieviti propri e
selezionati in modo opportuno ed oculato, la paliei il perfetto stato igienico degli ambienti
produttivi, nessuna alchimia enologica al vino erassa in commercio del prodotto solo quando &
pronto.

La qualita di questi vini & indiscussa e come sia@ualita costa e si paga.
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Olmaia - Cabernet Sant’Antimo Doc

Segnaliamo non solo il prodotto e I'azienda,ma ankehpersone che sono gl
artefici di questo vino.

Notizie di produzione

Lo possiamo definire un Cabernet classico, ovvdBordolese pe
origine di provenienza. Ha una resa d'uva attorapn55-60 gli/h
realizzata nei vigneti di Bozzolino e Giardino ad unatattine di 35C
m.slem che producono grappoli d’'uva piccoli e sjpéird.a vendemmi
e realizzata scrupolosamente a mano e in piccotsette e si fa ur
ulteriore scelta dell'uva all’arrivo in cantina. &rmenta in contenitol
di acciaio inox dal50hl di forma bassa e larga e che permette
estesa superficie di contatto della massa e unaasne polifenolice
maggiore e migliore dalle bucce dell'uvBealizza una permanenza
barrique nuove per 18 mesi ed affinamento ulteriper circa un anno.

Notizie Organolettiche e Sensoriali

E’ un bicchiere che visivamente si presenta comrcaholto intensi
corposi, di cui le sfumature sono integre e violcsegno questo, di
assenza di ossidazioni. Il mas intenso, equilibrato e mostra u
stupenda armonia di profumi floreali e fruttati pevoli e connote
speziate nel finale olfattivo, molto particolariufio é equilibrato e
pulito comprese le sensazioni gustative che sitifigamo con gust
varietali di ciliegia, a seguire quelle di ribesper chiudere con ur
scia gustativa speziata di pepe nero e di legracdtia, imprevedibile.
Questo € un vino da godere intensamente con piatthi di gusto
come ad esempio tagliata di chianina cotta alla deracondita cor
‘ | grani di pepe nero e zucchine a fiammiferi, coo cliudo toscano.

Note: Vino consigliato non solo per le grandi occasioni.



