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Con “Il Bonta” Cremona
e capitale della tipicita
enogastronomica italiana
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Le previsioni per il 2007 an
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tuttl | record precedenti, Un
evenlo da non pendere!
Nella foto il tglio del nastro
dell'edizione 2006



I
Gli eventi specialistici.de “Il Bonta” -
C'BD E VIND A GUSTO GlOVAHILE Ristoratori e produttori di vini a confronto sull’innovarione

| produttori vitivinicoli si presenteranno in forze a Cremona, proponendo numerose degustazioni guidate alla scoperta di vini me-

no conasciuti, anche con |'obiettivo di entrare in nuovi mercati per aumentare ulteriormente le esportazioni, Saranno presenti
numerase delegazioni di compratori esteri, provenienti anche da mercati con una grande prospettiva di crescita, come quelli rus-

s0, svizzero e americano, che si sono dimostrati molto interessati a provare | prodotti tipici italiani presso i loro centri distributi-

vi. | produttori si rivolgeranno anche ai target che nell'uitimo periodo si sono dimostrati consumator di vino particolarmente at-
tenti: | glovani e le donne. Proprio tra | glovani il vino si sta diffondendo rapidamente, soprattutto per quanto riguarda | prodotti
legati al territorio di provenienza, Secondo un recente sondaggio, ben I'82% dei ragazzi intervistati ha dichlarato una forte pro- .
pensione all’acquisto di vino, In quest’ottica, un importante evento si terrd sabato 11 novembre nell’ambito de Il BonTh: “Cibo e
vino a gusto gliovanile”, una presentazione di soluzioni gastronomiche e abbinamenti a vini proposte da grandi chef che cucine- b
ranno per giovani copple che scopriranno cosi nuovi abbinamenti e nuovi gusti da portare in tavola.
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*CHEESE OF THE YEAR 2007

| migliori produttori di formaggi sfidano i gusti del pubblico

Al Bontd si sfideranno i migliori produttori di formaggi provenienti
dai diversi paesi del mondo che, a colpi di prelibatezze, chiame
ranno | visitatori de *il Bonta" a giudicare insieme ad una giuria di
espert!, Il formaggio piu originale ed il migliore prodotto deila se-
conda edizione del Camplonato mondiale del formaggl. Lo scorso
ANnG, dopo Una Moo selezions, furona oltre cento | formaggl
ammessi al rush finale, Vinse un parmigiano-reggiano presentato
da una piccola azienda che a questo UIPICo prodotto ha OsoWalo
attenzione, studio, ricerca; al secondo posto 5i € classificato un
formaggio a pasta dura messicano, il “Queso Cotic”, mentre al ter- §
70 posto si & piazzato uno speciale formaggio molle “Bryndaza™
della Repubblica Slovacca, insigniti tutti e tre del premio Qualita
& Bonta 2006,
Hell'edizione scorsa sono stati B | Paesi che 51 sono contest W primo
premio, ma questa del 2007 supera abbondantemente ogni record,
a dimostrazione che la vetrina cremonese & IMportante non ol
per dimostrare la bontd del prodotti, ma soprattutto e il luogo per
farli conoscere al consumatori e al distributon, sempre molto at-
tenti alle novita del mercato anche in guesto campo. La giuria in-
ternazionale del Cheess of the Year, sara presieduta dal

1, presidente dell'istituto Mazionale di Sociologia Rurale
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[{=65%) le attivita nel settore
FISUOraATsOMmE & Lurtsmn ché hae
no oftenuto 1| marchio di gual
ta ISHAET (Istituto Nazionale
Ricerche Turistiche), marchio
che garantiisce la gualita dells
Accoglsenza & o izl oller
t1, dall arredo in tavola alla
trasparenza dei prezzi, dalla
tipicita dei piatti del territoric
alla capacita di soddisfare |
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PIZZA
CHE BONTA

Fare |a plzza pud sembrare fa-
cile ma non Lo ¢, Fare una piz
za ol qualita, che sl imponga
per gli ingredientd, i profumi
il gusto, & di una difficolta
estrema. Ne sanno qualcoss |
MZZaMAl impegnati in tutta Ita-
la @ all'estero e lo sanno | con
sumator di questo tradizionale
piatto italiano che gode della
preferenza di grandi e piccind,
Le proposte che in ogni mo
mento & in ognl luogo vengono
presentate, tuttavia, lasciano a
volte insoddisfatti i clienti che
hanng in mente (& vorrebbero
avere in bocca) un®altra idea di
plzza. All'estero, spesso, & solo
"ombra lontana della buona
pizza. E allora pizza si o nol Il
quesito s risolve in un wolo mo
do; plzza 51 ma solo s& di quali
ta. A "Il Bonta®™ di Cremona
non poteva mancane la... ven-
fica di guesto piatto che pil t-
pico non potrebbe essere, D
qui |"idea di organizzare una
wvera & propria disfida dove la
posta in gioco @ rappresentata
dalla pizza di qualith & il suo
migliore abbinamento: la birra
0 le bollicine degli spumanti?
WEArEmio.

Mella foto, allo Pizzeria Elisir
di Yarese, Il Titolo df Camplone
Narionale ¢ de “ll Bonta™ 2008,
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Quanto “pesa” il vino VINI PIACENTINI
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'_.:,JI"-'.'I'l a YNt anm ‘.-I_
ma si beve decisamente
meglio. Un gran bel r
sultato! -
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o ving al mando, e ¢l
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vicinando al livelll del
cugini d'oltralpe. Il vino
italiand, mratt, med
2006 e stato il piu acqui
stato da Paesi esterl co
me Germania e Stati
Umiti. Una conferma,
questa, dell’alta qualita
dei produtton nazionali
Ficonosciuta n tutto il
mondo.

| produtton proporranno
numerose degustazioni
guidate alla scoperta il
¥in meno Conosciutl,
una prormogicdae i una
produzione che merta di
evere valorizzata al me
glio. Proponiamo alcune DOLCETTO DI DIANO DY ALBA
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 Tutte le bonta che troveremo a... “Il Bonta”

Al Bonta di Cremona, dal 10 al
13 di novembre, oltre cingue-
CEnto epositonr provenient] da
tutte L& reglond italiane & da

dieci paesi esteri, ssporranno &
faranno degustare il meglio del-
la produzione enogastronoma

artigianale di qualita e tipicita.
Trenta | settor produttivi, oltre
tremila etichette di prodotti,

consorzl, aziende, produttori di
vari generi alimentari, strumen-

ti di lavoro, armedo per alberghi
& ristoranone, istiturkon regho-
mall, ariends vitivinicole di pre-
gio & tante altre nicchie ali
mentari, saranno presenti nel
piu granoe padiglionse fieristico
della citta. Sono attes] el
quattro germi fieristici oltre
Quarantamila visitaton

In mDsira pasta resca & S&cca,
salumi, prodotti caseari, con-
fetture, prodotti da forno, vini,

liquori, pasticoeria secca, mo-
starde, funghi, uova, succhi di
frutta, aceto baliamico, riso,
VETOUre, procottl of gastrong-
mia, prodottl & attrezzature

enclogiche, attrezzature per al-

berghi e ristoranti, servizi per
la tavola, prodotti di pasticce-
ria, preparat! per prodotti ali
mentari, mosto cotto, miele,
Conserve, condimentl, torrefa-
I,

COME ARRIVARE

Per raggiungers Il Bonta™:
da VeneriaVerona sutostrada
Ad Vemnezia-Milano, a Brescia
prendere o svincolo per au-
tostrada A21 in direrione Pia-
Cenza, uscita Cremona, segul-
re indicazioni Fiera

Da Torino, autostrada A21 To-
rino-Placenza-Brescia, dire-
Done Brescia, uscita Cremo-
na, seguire indicarioni Fiera,
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